MENU DU 28 AVRIL AU 02 MAI 2025
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Ananas chantilly
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Petit Filou au chocolat

S ———
Salade museau de porc Concombre a I'ancienne Salade de quinoa
Salade de pomme de terre | Céleri au pamplemousse Salade de betteraves
Taboulé maison Radis roses beurre Salade de fusilli aux
Carottes persillées Salade d’ceufs durs Crudités légumes
Salade verte Salade verte Salade grecque
. Cassoulet maison Salade verte
Filet mignon de porc Sauté Qc lapin sauce Salade verte »
ou forestiere / Filet de canard. sauce a
Poisson meuniére ou [ I"orange
Filet de sandre ou
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. @ FI‘OIDLI‘J,C ou vaourt [A‘H‘:L de cabillaud, sauce
Haricots verts Gnocchi de pomme de ~ bisque
- s nature —
Fromage ou yaourt nature Choux de bruxelles Poélée cordiale
\3!0 ) Eclair aux fruits
Fromage ou yaourt nature
(alo - Fromage ou yaourt nature
v \ MaISON
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Liégeois au chocolat \
ou Fruit frais Fruit de saison
Clafoutis aux pommes ou
Fruit frais i
Farm "
=
— —
Courgettes au pesto Salade de riz nigoise
Pennes aux fruits de mer [resse de volaille
Salade verte
Fromage ou yaourt nature / / /
Fromage ou yaourt nature
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LA GESTIONNAIRE ADJOINTE
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